
2018er  Shiraz Benchmark

Grant Burge
South Australia

Artikelnummer 850018-2018

Kartoninhalt (Fl.) 6

Alkohol 14 %

Farbe rot

Temperatur 17 °C

Enthält: Enthält Sulfite, Enthält Milch, Enthält Ei

Anbaugebiet South Australia
Die Anbauzone South Australia konzentriert sich auf die Gegend um
Aidelaide und das Tal des Murray Rivers. Sie macht heute fast 50% der
gesamten australischen Anbaufläche aus. Innerhalb dieser Zone gilt das
Barossa Valley als "Premier wine region".

Klassifikation Wine of Origin

Jahrgang 2018

Rebsorte Syrah in Australien Shiraz genannt! Sie ist die große Kultrebe aus dem
nördlichen Rhônetal, die weltweit Ihre Anhänger gefunden hat. In
Australien ist sie zur meistangebauten Rebsorte des Kontinents avanciert
(25%!) und findet in diesen Breiten ideale Wachstumsbedingungen.

Erzeuger Grant Burge
Die Geschichte von Grant Burge, lässt sich bis ins 19.Jahrhundert
zurückverfolgen lässt. Im Jahr 1855 siedelten John Burge, seine Ehefrau
und seine zwei Söhne nach Barossa, ein wunderschönes und fruchtbares
Tal im Süden von Australien. Das Klima ist mediterran mit trockenen
Sommern und milden Wintern. John arbeitete als Winzer auf dem Hillside
Weingut, in der Familie Burge hat die Leidenschaft und die Liebe zuWein
eine lange Tradition. Sein größtes Ziel war es, irgendwann selbst Inhaber
eines Weingutes zu werden.Diese Traum konnte er sich 1988 erfüllen und
gründete sein eigenes Weingut.Heute zählt der Betrieb zu den
bekanntesten australischen Weingütern und die von ihm produzierten
Weine gehören national sowie international zweifellos in die Top-Liga. Mit
langjähriger Erfahrung und Leidenschaft, zwischen Tradition und
Innovation, bewirtschaftet er seine Weinberge, die er als Wiege eines
jeden guten Weines betrachtet. Die günstigen Voraussetzungen von Boden
und Klima, aber auch der Einsatz von modernen Technologien und die
langjährige Erfahrung  ermöglicht die Herstellung von einzigartigen
Weinen.

Beschreibung Intensives Rubinrot mit violett leuchtenden Reflexen. Komplexe Aromen
von roten und schwarzen Waldfrüchten mit zartem Pfefferanklang. Kräftig
und dabei samtig am Gaumen, intensive Beerenfrucht, guterKörper,
geschmeidige Tannine, mit toller Würze, anhaltender, fruchtbetonter
Abgang mit fein verwobener Holznote.

Empfehlung Bei 17 Grad Celsius servieren, passt gut zu gegrilltem dunklem Fleisch,
einem saftigen Burger, Pulled Pork oder auch Pizza und Pasta,
Wurstwaren sowie mittelreifem Hartkäse. Wir empfehlen, den Wein bis
2023 zu trinken.
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